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PROGRAMMA

LUNEDI 20/11

Ore 9.00 — 11.00

Arrivo Hotel San Marco — Parma |
Accredito

Ore 11.00 — 12.00

EXPO APCI

Ore 12.00 — 13.00

Talking About |

Voce alle Delegazioni APCI

Ore 13.00 — 14.00

Convivio del Gusto

Ore 14.30

Transfer per Reggia di Colorno
Ore 15.00

Benvenuto in ALMA |

Scuola Internazionale di Cucina

Ore 15.30

Aula Magna | Alta Formazione:

“I pilastri della nuova impresa ristorativa”

Visita scuola e piano nobile della Reggia

Ore 17.00

Aperitivo con i Maestri d’Arte e Mestieri

Ore 17.30

Transfer

Ore 18.00

Parma | APCI Chef Shooting

Ore 19.00

Villa dei Capolavori | Fondazione Magnani Rocca
Conferimento Onorificenza al Merito Professionale
Les Toques Blanches d’Honneur

Ore 2030

APCI Dinner Gala

Transfer per Hotel

MARTEDI 21/11

Ore 9.00

Visita ad uno stabilimento produttivo |

A cura del Consorzio Parmigiano Reggiano
Ore 10.30

Degustazione Guidata |

A cura di:

Consorzio Parmigiano Reggiano DOP

¢ Consorzio Prosciutto di Parma DOP

Ore 1230
Pranzo | A cura di Parma Quality Restaurants
Ore 14.00

Conclusione dei lavori
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