


Calamaro in marinatura 
speziata, salsa Gochujang    
                              
Polpette di polpo, Mayo e 
Teriyaki     
                                                               
Gamberetti sale e pepe       
                                                                                    
Salmone sesamo e cipollotto con 
burro alle erbe o Teriyaki, o Aioli 
allo Shiso   

3,50 €

3,00 €
5,00 €

3,50 €

Pesce

*i no�ri prodo�i vengono abba�uti e congelati

SENZA LATTOSIO SENZA GLUTINE VEGETARIANO PICCANTE

Bombetta altamurana    
                                                                                        
Arrosticini con senape al miele o 
cumino (X3 pz)  
                                                 
Gnemmeridd con salsa alla 
cipolla disidratata     
                                       
Pancetta tesa speziata, funghi 
shimeji, miele, paprika 
                          
Pancetta tesa speziata, asparago, 
tuorlo d’uovo marinato
Salsiccia punta di coltello, 
senape allo Shitake   
                                    
Pollo marinato, salsa Teriyaki o 
Aioli allo Shiso   

3,00 €

4,50 €

4,00 €

3,00 €

3,50 €

3,00 €

3,00 €

Carne



Patata novella al forno, Mayo 
(polvere di Bacon)  
                            
Pannocchia con burro salato e 
paprika  
                                                  
Peperone cornetto fritto, 
Caciocavallo pugliese, composta 
di cipolla rossa e balsamico    
                                                 
Broccolo con salsa Gochujang   

2,50 €

2,50 €

3,50 €
3,00 €

Vegetariani

Dolce della casa 3,50 €

Bao con broccolo, Gochujang   
                                                              
Bao con pancia di maiale     
                                                                        
Bao con anguilla, Teriyaki    

4,50 €
5,00 €
6,50 €

Bao

Pane 1,50 €

Braciole al ragù su pane
Bocconcini neri di pollo fritto con 
Aioli allo Shiso o Gochujang          

6,00 €

7,00 €



Mint Julep del Professore
Sciroppo di vaniglia, foglie di menta, Cognac, 
Rhum Jamaicano

French 75 & pompelmo rosa
Gin Tanqueray, Limone , sciroppo di 
pompelmo rosa, zucchero

Daiquiri al Pepe di Sichuan
Rhum Flor de Cana, zolletta di zucchero, soda, 
lime, pepe di Sicuan

Miss Tiki
Mezcal, whisky Maker’s Mark, lime, sciroppo 
d‘agave, Amaretto di Saronno 

Aperitivo del Dott. Cast
Ferrochina Baliva, Bitter al sedano, Ginger 
Beer

Espresso Martini d’ Autunno
Vodka infusa in anice stellato, caffe’, 
marmellata di castagne

Tekè
Sakè, Tè Voyage, miele

12,00 €

10,00 €

10,00 €

12,00 €

8,00 €

10,00 €

10,00 €

Viola aromatico
Vodka, pompelmo, Bitter alla lavanda, lime , 
acqua tonica

Masala +
Brandy, alcolato alle foglie di curry, Antica 
Formula, Boker’s Bitter

Diablito
Tequila, Cherry, lime, sciroppo di rosa, 
Spumador

Bittersweet Panama
Cognac, zolletta di zucchero, Bitter 
aromatizzato al cioccolato, panna 
aromatizzata alla vaniglia

8,00 €

10,00 €

8,00 €

10,00 €

8,00 €

Spritz
Cocktail analcolico  
Vino al calice  
Franciacorta al calice

Bevande
7,00 € 

5,00 € 

 5,00 €

8,00 €

Birra in bottiglia 
Birra speciale 
Soft drink
Acqua 
Caffe’  

5,00 €
6,00 €
3,50 €
2,00 €
1,00 €



Largo della Croce�a 1
20122 Milano (     Croce�a)

Prenotazioni & Take-Away
Tel: 349.37.94.046

Email: info@filzmilano.com

www.filzmilano.com
          filzmilano

LUN-GIO   12:00/14:30 -18:30/01:00 
VEN  12:00/14:30 -18:30/02:00

SAB 18:30/02:00
DOMENICA CHIUSO


