
ANTICHE TERME DI STABIA

DALLE ORE 9.00 ALLE ORE 12.00
Apertura al pubblico delle Antiche Terme di Stabia in piazza Giovanni Amendola,

adiacente al Regio Cantiere Borbonico, primo nel Mediterraneo, oggi sede Fincantieri.

COOKING SHOW - CAFÈ DO MAR “MEDITERRANEAN EXPERIENCES”

SABATO 23 MARZO
SERATA DI APERTURA ALLE ORE 19.30 AL MAREVIVO RESTAURANT IN VIA DUILIO

con cena di Beneficenza a favore dell'Associazione ambientalista MareVivo dal tema
“La Cucina nel Teatro e nella Poesia a Napoli, dal ‘600 ad oggi; dallo street food di Viviani al ragù di Eduardo”

a cura del giornalista Giuseppe Giorgio del quotidiano Roma.

DOMENICA 24 MARZO

ORE 12.00
MAURO ULIASSI, 3 stelle Michelin e 5 cappelli Espresso di 
Senigallia, e HILDE SOLIANI, l’Artista dell’Olfatto e del Gusto.

ORE 13.30
VINCENZO GUARINO, già 1 stella Michelin, chef del ristorante 
CastaDiva Resort&Spa del 5 stelle lusso Mandarin Hotel del Lago 
di Como.

ORE 15.00
PIETRO D’AGOSTINO, 1 stella Michelin e 2 Cappelli Espresso del 
Ristorante La Capinera di Taormina.

A cura di Edoardo Raspelli di Mela Verde, Alessandra Natali del 
TG di CafèTv24 e l’intervento straordinario di Fausto Arrighi, già 
direttore per 23 anni della Guida Michelin.

ORE 16.00
DOMENICO IAVARONE, già in Guida Michelin e 1 Cappello 
Espresso, Ristorante Josè Restaurant di Torre del Greco. 

ORE 16.30
NINO DI COSTANZO, 2 stelle Michelin e 4 Cappelli Espresso, 
Ristorante Danì Maison di Ischia.

ORE 17.00
ALFONSO PORPORA, PastaBar Leonessa dell’Interporto di Nola 
Brand ristorativo esclusivo (dal 2015) per il concetto “Timing del 
cliente” e orari di apertura (dal lunedì al venerdì dalle 7.00 alle 19.00).

A cura di Gabriele Principato del Corriere della Sera
e Nerina Di Nunzio di Food Confidential e La7.

AREA MEETING - VIA DUILIO

ORE 10.00 
CONVEGNO "SORGENTI DI STABIA, PATRIMONIO UNESCO" 
con l'intervento di Rosalba Giugni, Presidente dell'Associazione 
MareVivo. 

ORE 13.30
LABORATORIO ASS. PIZZA NAPOLETANA GOURMET
a cura del giornalista Michele Armano del Gambero Rosso.
Intervento di Luigi Acciaio, Presidente Ass. Pizza Napoletana 
Gourmet e Cristina Basso, esperta di impasti Senza Glutine.

ORE 15.00
LATTE DI MANDORLA con MENNELLA dal 1969
con la giornalista Fosca Tortorelli di Identità Golose.

ORE 17.30
INTERVENTO DELL'ASSOCIAZIONE CPS
e i progetti ecosostenibili nei Paesi in via di sviluppo.  

ORE 18.00
INTERVENTO DELL'OSSERVATORIO CIVICO "LA GRANDE ONDA"

A cura del team di 30Nodi Magazine e EducationalSport.eu
con i giornalisti Aniello Sammarco dell’Ansa e Dario Sautto de Il Mattino.

ORE 9.00 / 13.00 
Corsi di vela gratuiti per bambini e adulti presso la Lega Navale di 
Castellammare di Stabia e tour guidato in barca con gli armatori. 
Registrarsi all’email: segreteria@leganavalestabia.it.

ORE 7.30 / 10.00
Sarà possibile assistere agli allenamenti degli atleti del Circolo 
Nautico Stabia con gli istruttori del team dei campioni olimpionici 
Carmine, Giuseppe e Agostino Abbagnale.

SPORT EDUCATIVI

ANTICHE TERME DI STABIA

COOKING SHOW

AREA MEETING

LEGA NAVALE

ORE 9.00 / 13.00 
Corsi di vela gratuiti per bambini con la Lega Navale di 
Castellammare di Stabia e tour aperti al pubblico con gli armatori.

ORE 11.00
Giochi della gioventù gastronomica, “Servizio a Regola d’Arte!”, con il 
coinvolgimento di vari istituti alberghieri della Campania

ORE 15.00
Itinerario all’Area Marina Protetta di Punta Campanella.

COOKING SHOW - CAFÈ DO MAR “MEDITERRANEAN EXPERIENCES”

LUNEDÌ 25 MARZO

ORE 10.00
DOMENICO DE GREGORIO, Chiocciola d’oro Slow Food, 
Ristorante Lo Stuzzichino di Sant’Agata sui Due Golfi.

ORE 10.30
GENNARO ESPOSITO, 2 Stelle Michelin e 3 Cappelli Espresso, 
Ristorante La Torre del Saracino di Vico Equense.

ORE 11.00
MAICOL IZZO, 1 stella Michelin e 1 Cappello Espresso, Ristorante 
Piazzetta Milù di Castellammare di Stabia.

A cura di Enzo Vizzari,
Direttore de Le Guide ai ristoranti de L’Espresso.

ORE 13.30
EDUCATIONAL “ALIMENTAZIONE PER BAMBINI”
a cura della giornalista Rosaria Castaldo
de Il Corriere del Mezzogiorno.

Degustazione a cura di
ANNA CHIAVAZZO
Maestra Pasticciera de "Il Giardino di Ginevra".

AREA MEETING - VIA DUILIO

SPORT EDUCATIVI
A cura del team di 30Nodi Magazine e EducationalSport.eu

con i giornalisti Aniello Sammarco dell’Ansa e Dario Sautto de Il Mattino.

ORE 10.00
“IL GRANO CHE CRESCE” CON PASTIFICIO ARTIGIANALE 
LEONESSA e la  nuova linea FIORDIGRANO 100% Campania, 
prodotta con grani coltivati a Vallesaccarda con metodo nobile; 
con la giornalista Fosca Tortorelli di Identità Golose.

ORE 12.00
La Cultura del Cibo con la scrittrice Cinzia Scaffidi, autrice del 
libro “Che mondo sarebbe. Pubblicità del cibo e modelli sociali” 
con la giornalista Santa di Salvo de Il Mattino.

ORE 13.00
LABORATORIO ASS. PIZZA NAPOLETANA GOURMET
a cura del giornalista Michele Armano del Gambero Rosso. 
Intervento di Giancarlo Panico, Vice Pres. Associazione Pizza 
Napoletana Gourmet e Salvatore Kosta esperto di idratazione degli 
impasti.

ORE 15.00
LABORATORIO DI BIRRE IN PUREZZA EUROPEE con il Bier 
Sommelier Gilberto Acciaio della Gma Import Export Specialità.

Per registrarsi ai cooking show:
med@cookingcongress.com

LEGENDA MAPPA



VI EDIZIONE

CASTELLAMMARE DI STABIA
24 - 25 MARZO 2019
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