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Ore 9.00/11.00 | Convegno  - Manifesto della figura professionale del Cuoco

Modera Sonia Re, Direttore APCI – Associazione Professionale Cuochi Italiani

Relatori

- Roberto Carcangiu  – Presidente APCI – Associazione Professionale Cuochi Italiani
- Luigi Valentini – Presidente RE.NA.I.A - Rete Nazionale Istituti Alberghieri 
- Cristina Bowerman – Presidente AdG - Ambasciatori del Gusto 
- Luca Marchini – JRE Italia – Jeunes Restaureteurs d’Europe
- Stefano Masanti – Presidente Chic – Charming Italian Chef 
- Ernst Knam – Chef e maitre chocolatier

In collegamento

- Carlo Cracco – Chef Ristorante Carlo Cracco
- Alessandro Pipero – Associazione Noi di Sala

Conclude i lavori Gianluca De Cristofaro – Coordinatore di #FareRete 

Ore 11.00 | Transfer

Ore 12.00/ 14.30 | Tasting Experience
Visita al Prosciuttificio Marco d’Oggiono e degustazione

Ore 11.00/12.00 | APCI ACADEMY      

SALA BALBIANELLO 

Energia: industria 4.0 e Green Deal

•      Costo dell’energia e prospettive future
Relatore  Giammarco Senna, Consigliere regionale. Presidente IV commissione Attività produttive, Istruzione, Formazione e Occupazione.

•     Unicità ed evoluzione: sinergia tra produttore e chef 
Relatore  Marco Lebiu, Direttore Commerciale Italia Berto’s S.p.A.

SALA MONASTERO

• Tutto quello che avresti dovuto sapere sulla sanificazione e non hai mai osato chiedere! Falsi miti e corrette pratiche 
 In collaborazione con AFIDAMP  

Modera Francesca Bodini, giornalista

Relatori

Matteo Marino – Coordinatore del GdL CHIMICI di AFIDAMP / Membro Consiglio Direttivo AFIDAMP
Gaetano Settimo – Coordinatore del Gruppo di Studio Nazionale Inquinamento Indoor (GdS) dell’Istituto Superiore di Sanità (ISS)
Virna Re – Membro Consiglio Direttivo AFIDAMP / Presidente AFIDAMP Servizi SRL

Ore 12.00/13.30 | Assemblea Nazionale APCI | Rinnovo cariche sociali 

Ore 13.30 | Convivio del Gusto

Ore 15.30 /17.00   Tavola Rotonda | Identikit del Cuoco    
Modera Paolo Marchi, giornalista

Relatori

- Roberto Carcangiu  – Presidente APCI – Associazione Professionale Cuochi Italiani
- Tommaso Arrigoni – Chef Ristorante Innocenti Evasioni 
- Vincenzo Butticè – Chef Ristorante Il Moro
- Chicco Cerea – Chef Ristorante Da Vittorio 
- Stefano Cerveni – Chef Ristorante Due Colombe
- Giancarlo Morelli – Chef Ristorante Pomiroeu/Bulk
- Mariangela Pecora – HRD Gruppo Accor Hotels 
- Theo Penati – Chef Ristorante Pierino Penati
- Giuseppe Postorino – Chef Ristorante L’Alchimia
- Stefano Pregel – Head of Vertical Ho.Re.Ca Manpower Group
- Gianni Tarabini – Chef Ristorante La Fiorida

Ore 18.30 | Conferimento Stelle della Ristorazione – Presenta Irene Colombo

Ore 20.00 | APCI Gala Dinner

21 marzo

22 marzo


