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Gentili clienti 

i nostri piatti possono contenere le seguenti sostanze 

allergeniche, ai sensi del Reg. UE 1169/11 Allegato II:

1. Cereali contenenti glutine 

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei 

3. Uova e prodotti a base di uova 

4. Pesce e prodotti a base di pesce 

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi 

6. Soia e prodotti a basa di latte 

7. Latte e prodotti a base di latte 

8. Frutta a guscio

9. Sedano e prodotti a base di sedano

10. Senape e prodotti a base di senape

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi sesamo

12. Anidride solforosa e solfiti

13. Lupini e prodotti a base di lupini

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi 

I prodotti della pesca somministrati crudi o praticamente 

crudi sono sottoposti ad abbattimento rapido  

di temperatura per garantirne la sicurezza,  

come previsto dal Reg. CE 853/04.

In questo esercizio viene servita acqua potabile trattata  

e gassata ai sensi del comma 5 art.13 D.lgs. 181/03.

Dear customers, 

our dishes can contain the following allergenic substances, 

according to the EU Reg 1169/11 Annex II: 

1. Cereals containing gluten

2. Crustaceans and products thereof 

3. Eggs and products thereof

4. Fish and products thereof 

5. Peanuts and products thereof

6. Soy and products thereof

7. Milk and products thereof 

8. Nuts

9. Celery and products thereof

10. Mustard and products thereof 

11. Sesame seeds and products thereof

12. Sulfur dioxide and sulphites

13. Lupins and products thereof

14. Molluscs and products thereof

All fish products dispensed raw or half raw are subjected  

to blast chilling to ensure their safety, as required  

by EC Reg. 853/04. 

In our restaurant treated and carbonated drinking  

water is served, pursuant to par.  

5 of art.13 Legislative Decree no. 181/03
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AMUSE BOUCHEAMUSE BOUCHE

B E N V E N U TO  D E L  G O N G :

B AC I O  D I  DA M A  O R I EN TA L E ,  S F ER A  D I  PATATA ,  M O S A I CO  D I  P E S C E ,  PA N E  E  B U R R O  A L L E  A LG H E

Abbinamento v ino: Jack Legras ,  Champagne B lanc de B lancs Grand Cru (N .V. )

SCAMPI E CAVIALESCAMPI E CAVIALE   1-2-4-6-71-2-4-6-7

TA R TA R E  D I  S C A M P I  CO N D I TA  CO N  S A L S A  A L  M I S O  B I A N CO  E  Y U Z U , 

M O U S S E  D I  AVO C A D O  E  S A K E ,  C AV I A L E  B A I K A L

Scampi ta r ta re seasoned with white miso and yuzu sauce, mousse of avocadoand sake,  Ba ika l  cav ia r 

Abbinamento v ino: Bruna,  Verment ino (2021)

BATTUTA DI  TONNOBATTUTA DI  TONNO  1-4-6-14 1-4-6-14

B AT T U TA  D I  TO N N O  F U E N T E S  CO N D I TA  CO N  S O I A ,  K I Z A M I  WA S A B I 

E  M A I O N E S E  A L L ’ O S T R I C A ,  C H I P S  D I  TA P I O C A  O N  T H E  S I D E

Fuentes tuna ta r ta re seasoned with soy,  k izami wasab i  and oys ter mayonna ise,  tap ioca ch ips on the s ide

Abbinamento v ino: Domaine Des Sarr ins ,  Rosè (2020)

HAMACHIHAMACHI  1-4-6 1-4-6

R I CC I O L A  D E L  PAC I F I CO  A F F U M I C ATA  CO N  L EG N O  D I  C I L I EG I O  S E R V I TA 

CO N  S A L S A  S U M I S O ,  WA S A B I  E  M A I O N E S E  A L  M E N TA I KO

Ye l low ta i l  smoked with cherr y wood and ser ved with sumiso sauce, wasab i  and menta iko mayonna ise

Abbinamento v ino: Tegernseerhof Durnste in ,  R ies l ing Federsp ie l  (2017 )

DIM SUM COMPOSTADIM SUM COMPOSTA   1-2-4-6-111-2-4-6-11

M I S TO  D I  R AV I O L I  A L  VA P O R E  FA R C I T I  CO N  K I N G  C R A B ,  B L AC K  CO D ,  C A L A M A R I  B A M B U 

E  C U R RY ,  S A L M O N E ,  M A I A L I N O  L ACC ATO  CO N  S A L S A  C H A R  S I U 

Mix of s teamed dumpl ings with k ing crab,  b lack cod, squ id bamboo and curr y,  sa lmon, g lazed p ig in char s iu sauce

Abbinamento v ino: Maréchal ,  Bourgogne Cuvée Anto ine (2020)

RAVIOLI  WAGYURAVIOLI  WAGYU   1-6-71-6-7

R AV I O LO  R I P I EN O  D I  C A R N E  WAG Y U  ( A 5 )  S E RV I TO  CO N  S A L S A  A L  FO I E  G R A S 

Dumpl ings with Wagyu f i l l ing (A5) ser ved with fo ie gras sauce

Abbinamento v ino: Fu j i  Takasago Yamahai Junmaig in jo (Sakè Freddo)

TAGLIOLINO IN BRODO TAGLIOLINO IN BRODO 1-2-4-6-141-2-4-6-14

TAG L I O L I N O  I N  B R O D O  P R O F U M ATO  A L  T È  S E N C H A ,  M O L LU S C H I  E  C R O S TAC E I  

Tagl io l ino in broth aromat ized with sencha the,  mol lusc and she l l f i sh

Abbinamento v ino: Koikawa, Beppin Junmai (Sakè Caldo)

ANGUILLAANGUILLA   1-4-6-111-4-6-11

YA K I TO RY  D I  A N G U I L L A  A F F U M I C ATA ,  B A M B U  M A R I N ATO  I N  A C E TO  D I  R I S O ,  C I P O L LOT TO ,

L A CC ATO  CO N  S A L S A  K A B AYA K I ,  S E R V I TO  S U  C R I S P Y  R I C E  E  A LG A  N O R I

Smoked eel yakitor y, bamboo mar inated in r ice v inegar, spr ing onion, g lazed with kabayaki sauce 

ser ved on cr ispy r ice and nor i seaweed

Abbinamento v ino: Lago B itar ishv i l i ,  Chinur i  Amber (2020)

GUANCIA DI  MANZOGUANCIA DI  MANZO   1-61-6

G U A N C I A  D I  M A N ZO  B R A S ATA  E  L A CC ATA  CO N  S A L S A  H O I S I N ,  L E N T I CC H I E  P R O F U M AT E

A L L A  M E N TA ,  B ACC E L L I  D I  S O I A ,  C AVO LO  C I N E S E  A R R O S TO  A L  K I M C H I 

Beef- cheek bra ised and g lazed with ho is in sauce, lent i l s  a romat ized with mint ,  edamame, 

roas ted Chinese cabbage and k imchi sauce

Abbinamento v ino: G iovanni Rosso, Baro lo Cerret ta (2015)

MEMORIE DI  UNA GEISHAMEMORIE DI  UNA GEISHA   88

S P U M A  A L  M A N DA R I N O ,  K U M Q UAT  C A N D I TO ,  R I S O  S O F F I ATO ,  M A N D O R L A  E  G E L ATO  D I  R I S O 

Tanger ine mousse,  candied kumquat ,  puf fed r ice,  a lmond and r ice ice cream

Abbinamento v ino: Cof fe le ,  Le Sponde, Recioto d i  Soave (2019)

Le annate ed eventua lmente i l  v ino possono var ia re in r i fe r imento a l la d ispon ib i l i t à de l  mercato .


